
BAR DE TAPAS

PARA EMPEZAR Para começar

Y PARA TERMINAR... Para terminar

Solomillo y trinxat de col 38
Filé mignon, batata, repolho e bacon

Fideuá de Calamares y Pescado 42
Massa tipo fidéo, lula e peixe do dia.

Carrilera de buey 39
Bochecha de boi, mandioquinha e chorizo

Arroz “Vengano”  38
Arroz meloso com verduras da estação e cogumelos
Opção com “gema de ovo curada” +5

Falso risotto de setas 38
Massa orzo, cogumelos 

Pulpo a la gallega 46
Polvo, batatas e páprica picante

Gazpacho 18
Sopa fria de tomate e pepino 

Croqueta de bacalao 10 | 37
Croquete de bacalhau        

Croqueta de jamón 9 | 32
Croquete de presunto cru espanhol

Escalivada 22
Berinjela, cebola, pimentões e queijo de cabra

         1 un  |  4 un

         1 un  |  4 un

Pan con tomate 16
Com pan cristal de fermentação natural  feito na casa 

Pincho de pulpo   11
Polvo e tomate confitado

Pincho de piquillo relleno 10
Pimiento de piquillo recheado com atum

Coca de espinacas 14
Espinafre, queijo de cabra e amêndoas

CHARCUTERÍA
Queso Etchêkoa 37
Queijo de ovelha que une a expertise Basca e o 
terroir da região da Campanha Gaúcha.

Chistorra 25
Tradicional linguiça espanhola e alioli de limão

Chorizo 25
Chouriço

Jamón Ibérico“Pata Negra” 42 | 79
Presunto ibérico curado

Tabla de quesos y embutidos 89
Jamón “Pata Negra”, fuet, chorizo, queijo Etchêkoa, 
queijo de cabra boursin e mini pan con tomate

         35g  |  70g

BOCADILLOS
Mini hamburguesa de buey 38
Queijo meia cura, jamón, cebola 
caramelizada e alioli

Mini hamburguesa de atún             34

Mini hambúrguer de atum e romesco

Bikini 22
Pão de forma, queijo meia cura, 
presunto serrano e azeite de trufas

Perro Caliente 30
Pan cristal, chistorra, queijo meia cura, 
cebola caramelizada e mostarda.

Ensalada verde y peras 20
Folhas, pêra, queijo Etchêkoa e amêndoas

Ensalada de calamares 36
Lula, ervilha, cebola roxa e alioli de manga

Ensalada de Atún con Tomate 26
Atum com tomate 

Dados de Bacalao 26
Bacalhau, alioli de mel e espinafre

CONTINUAMOS CON... Continuamos com

Gambas al ajillo  45
Camarão ao alho  

Huevo“loco” 22
Parmentier, “ovo poché”, chorizo
e jamón

Patatas bravas 25
Batatas, salsa brava e alioli

Calamares 34
Lula e alioli de limão

Mejillones en escabeche 44
Mexilhões cozidos no molho escabeche de açafrão 
e verduras

Tortilla 20
Tradicional omelete de batata

Esparrágos a la plancha 34
Aspargos, azeite de trufas, “gema de ovo curada” 
e crisp de jamón

Salteados de setas 34
Mix de cogumelos e “gema de ovo curada”

   Venga a Los Fogones      Temos um espaço exclusivo de degustação na nossa cozinha. Peça a um de nossos garçons para conhecer ;)

TAPA DEL MES
Consulte los camareros

PORÇÃO DE PÃO 8
de fermentação natural feito na casa

POSTRES
Chocolate con aceite y sal 22
Mousse de chocolate, azeite e 
flor de sal

Crema catalana 22
Creme catalão

Tarta de queso 26
Tradicional torta de queijo tipica
do pais Basco

Chocolate con churros 18
Chocolate quente e churros

+ Dulce de leche 6

com pães feitos artesanalmente na casa


